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LA CARTE

NOS ENTREES

Il Thigrache

r Salade de melon au _jambon de pays

: Salade de gésiers confits

s Jarte au Maroilles [ermier

1 Salade de St Jacques réties au lard et parmesan
Jartare de truite fumée aux pelits léqumes

Salade landaise

L]

(=38

NOS PLATS

[:a Thirache

L2 Thiérache

[ia Thigrache

[a Thiérache

[ Thiérache

it Dos d'aiglefin a la rhubarbe

2 Noix de 5t Jacques au bewrre de cidre

5 Mignon de pore au Marailles fermier

1 Supréme de pintade auw miel el aux épices
5 Cote de veau & la créme

6 Entrecole au Maroilles fermier

7 Magret de canard aux framboises

20 Assiette de Maroilles fermier
u Assielte de trilogie de fromages

Les plats « fait maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts

Povre les afﬁ«?-r(qénas consulter le r.‘he[

TRADUCTION PAR LOGICIEL INFORMATIQUE

16.00 €
17.00 €
16,00 €
20,00 €
15.00 €

19.00 €

22.00 €
25,00 €
16,00 €
18,00 €
23,00 €
25.00 €

21.00 €

4.00 €

7.00 €

CARTE DETE 2026



03.23.98.17.72

e
DIE KARTE

UNSERE EINGANGE

i Melonensalat mit Landschinken 16.00 €
2 Salat aus kandierten Muskelmagen 17.00 €
Gikiade 3 Maroilles—Jorte vom Bauernhof 16,00 €
1+ Gebratener Jakobsmuschelsalat mit Speck und Parmesan 20,00 €
5 Gerducherles Forellon-Jatar mil jungem Gemiise 18.00 €
6 Landaise salat 19.00 €

UNSERE TELLER

i Schellfischfilet mit Rhabarber 22.00 €
Ltiade 12 _fakobsmuscheln mit Apfelweinbulter 25,00 €
I Thié.r.n.t:he i3 Schweineilet. mit Maroilles - Bauernkdse 16,00 €
u Oberstes vom Perlhuhn mit Honig und Gewiirzen 18,00 €
5 Kalbskaotelett mit Sahnesauce 23,00 €
(& hiache 16 Entrecote mit Maroilles - Bauernkise 25.00 €
i» Entenbrust mit Himbeeren 21.00 €
(3 Thirache 20 Bauern- Maroilles - Platte 4.00 €
[aThiache 21 Kéise j/?ﬂifogw Jeller 7.00 €

Lia Thierache

Die (}mfﬂ'rfﬂn 'l'mmg}erra:‘u‘hivn' werden vor Ort von Rohprodukten hergestellt

Fine Allergene konsultieren den Kop)

UBERSETZUNG DURCH INFORMATIKSOFTWARE SOMMERKARTE 2026
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OUR ENTRIES
i Melon salad with ham 16.00 €
2 Candied gizzard salad 17.00 €
e 3 Maroilles tart 16,00 €
1 Roasted scallop salad with bacon and parmesan 20,00 €
5 Smoked trout tartare with baby vegetables 18.00 €
6 Landaise salad 19.00 €
OUR DISHES
i Haddock loin with vhubarb 22.00 €
e 12 Scallops in cider butter 25,00 €
it 13 Pork tenderloin with }hwmhame Mavwoilles cheese 16,00 €
u Supreme of quinea fowl with honey and spices 18,00 €
5 Ueal chop with cream sauce 23,00 €
tinde 16 Entrecate with Jarmhouse Maroilles cheese 25.00 €
7 Duck breast with mqpﬁe&%c@ 21.00 €
(3 Thirache 20 Farmer's Maroilles Pfaitem 4.00 €
[aThibache 21 Plate O,E cheese trifogg 7.00 €

}I‘J(’ ({f..\h(ﬂb '1_’{}”‘0("“([{)" e }Ui‘()dllt‘(’d on site }.l‘l‘)(f'l (Keily PVO({“L'&S

For allergen consult the head
TRANSLATION BY COMPUTER SOFTWARE SUMMER CARD 2026



