NOS ENTREES
¢ Jarte ﬁme aux saveurs de Jhicrache
2 Pavé d'andouille au Maroilles [ermier
3 Gaufre & Uail des ours, truite fumée, eréme aur herbes — 16.00 €

L

Joie gras maison
Croustade cfi’eécamgot& au Maroilles #b/}'-m.ie/rﬂ
Feuillete de boudin o la Pamrrwk de Jhicrache

=

(=

NOS PLATS
i .Magret de canard aux baies de cassis
2 Dos de cabillaud aw beurre de cidre
13 Pave de biche aux airelles
4 Noix: de St jacques sur lit d'endive
15 ./V[«gnon de porc a la bicre el a la cassonade
6 Entrecote au Maroilles

-

w0 Assielte de Maroilles « de la fontaine Ovion »
21 Assielte de bmjﬁbgie de \Twomag%-

18.00 €

La Thiérache

laThiérache 15.00 €

20,00 €
La]_"hiér_:tc.}.w. 18.00 €

LaThlémche ]’500 ’€

21.00 €

laThiérache 21,00 €
n 23,00 €
23,00 €

18,00 €

L Thiérache 25 00 €

LaThiérache 4.00 €

[a Théér.uhe 7.00 €

Les ;:{r.lf.) « fm‘t‘ maison » sont élaborés sur )nfuce a pa Hir de ,m‘o(t"uii.fs bruts

Pour les U.“L’n":('{éf'li?é consulter le ("hv}.
TRADUCTION PAR LOGICIEL INFORMATIQUE

CARTE DHIVER 2025



UNSERE EINGANGE
i Jeine Jarte mit den Aromen von Jhiérache
2 Andouille - Steak mit Bauer Maroilles
3 ,"Barkaucﬁma#eﬁ g@rmwﬁeofte, Jorelle, Krciutercreme
1 Génseleber Haus
5 Schneckenstreusel mit Bauernhaus Maroilles
6 Blatterteiq mit Pommel de Jhiérache

UNSERE TELLER
i Entenbrust mit schwarzen Johannisbeeren
2 JCCIE)BQGU#M mit Apﬁe&ueinfmlter—
i Cranberry Hirschsteak
1 Nuss von St Jacque&- au'f a,'Jemﬁw)Ee des Chicorées
5 Schweinefilet mit Bier und braunem Zucker
6 Rippensteak mit Maroilles-Kése

20 Jeller von Maroilles « de la fontaine- Ovion »
2 Jeller der <K5Wifagie

03:25.98.1.7.7/2

Die _(jr_*.-rr'('l'ih’ "hur.m_(}(.*mu(‘-l’ri‘(’n" werden vor Orl van ﬂ}ofiP.rod':.:J'd'{_’n h(“?'(fi('bf(’}.u

Jiir .-—'"t“t?.r’(}wm konsultieren den J{(_(JP}

UBERSETZUNG DURCH INFORMATIKSOFTWARE

laThénde [8.00 €
ulThié;a;h; 15.00 €
- 16.00 €
20,00 €
L Thiérache 18.00 €
laThiérache  15.00 €
21.00 €
21,00 €
23,00 €
23,00 €
18,00 €
laThiache 25.00 €
laThiéracke 4.00 €
laThgncke 7.00 €
WINTERKARTE 2025



03:25.98.1.7.7/2

OUR ENTRIES
1 Fine tart with the ﬁfcwcm& o)k Jhiérache laThiérache  18.00 €
2 Andouille steak with farmer Maroilles e 15.00 €
3 Wild garlic waffle, smoked trout, herb cream 600 €
1 Foie gras home 20,00 €
5 éw}owy' pie oﬁ snails in farmhouse Maroilles (Thbade 18.00 €
6 Pulf pastry with Pommel de Jhiérache LaThifracke  15.00 €

OUR DISHES
i Duck breast with blackcurrant berries 21.00 €
2 Cod loin with cider butter laThiére 27,00 €
15 Cranberry deer steak 23,00 €
i Nut 0; St ;ax:ci(w& on cﬂfreg@ of cﬁdoomg 23,00 €
5 Pork tenderloin with beer and brown sugar 18,00 €
6 Entrecote with Maroilles cheese aThéuce  25.00 €
20 Plate of Maroilles « de la fontaine Orion » laThiérache  4.00 €
ot Plate of trilogy of Cheeses Tite 7.00 €

The dishes "homemade” are pr'f)d'ur_‘.ec." on site }r«m‘r. reii ;n'ud'm.‘t_\

For allergen consult the head
TRANSLATION BY COMPUTER SOFTWARE WINTER CARD 2025



